
O R I G I N A L 

Cocktails
-  $18  -

BDTP OLD FA SHIONED 
Bulle it Rye, Chinese 5 Spice Syrup

Chocolate & Cherr y Bark Vani l la Bitters 

BANANA BOAT 
Lemongrass infused Tanqueray 10, St . George Green Chi l i  Vodka 

Gif fard Banane du Bresi l ,  L ime, Cane Syrup

FIELDS , FORE VER
Grey Goose Strawberr y & Lemongrass Essence, Yuzu, Strawberr y 

Ginger, Lemon Juice

QUEEN’ S MULE 
T ito’s Vodka, Rose Syrup, L ime Juice, Ginger Beer

FLIP YOUR LID 
Gran Centenar io Blanco, Smith & Cross Rum, Rhum Clement Creole 

Shrubb, L ime, Cinnamon, Honey, Dr y Apple Cider

BACKGROUND NOISE 
Teramana Blanco, Strawberr y L iqueur, Rhubarb Syrup, Grapefruit Juice

THE C ATCHER IN THE RYE
Buf falo Trace, Sazerac Rye, Cacao, Lemon, Grapefruit , 5-Spice, Maple

HE Y JUDE
Old Forester, El Dorado 12 Year, Lustau East India Sherr y, Cinnamon 

L icor 43, Chinola Passionfruit

T H E

Cocktail
C A R T

Manhattan & Old Fashioned Cocktails 
P R E S E N T E D  T A B L E S I D E

REGUL AR  /   TOP SHELF

-  $29 -         -  $50  -
Regular: Buffalo Trace • Woodinville Port Cask • 

Patron Extra Anejo
Top Shelf: High West Rendezvous Rye



 T H E

Classics

Frozen
D R I N K S

-  $18  -
FOG CUT TER 

Mount Gay Black Barrel ,  Remy Mar tin 1738, Botanist Gin, Lemon, Orange 
Orgeat , Lustau East India Sherr y

AVIATION 
Botanist Gin, Luxardo Maraschino, Lemon Juice, Creme De Violette

PREMIUM PALOM A - $30 - 
Volcan X A Tequi la , Cointreau, L ime Juice, Grapefruit Juice, Grapefruit Soda

PENICILLIN 
Johnnie Walker Black , Ginger, Honey, Lemon Juice, Lagavul in 16 Mist 

-  $18  -
IRISH COFFEE 

Tul lamore Dew, St . George NOL A , Cof fee, Oat, Brown Sugar

FROZÉ 
Rose Wine, Aperol , Gin, Strawberr y, Grapefruit , Lemon

T I K I   DRI N
K

 • TIKI DRINK • 

Temperance
A L C O H O L  F R E E

-  $14  -
A M ALFI SPRIT Z 

Lyre's Class ico Sparkl ing , Lyre's Ita l ian Spr itz, Soda

BERMUDA TEMPEST
Lyre's Spiced Cane Spir it ,  L ime Juice, Vani l la Syrup, Ginger Beer

COLONIAL MEE TS C APITALIST 
Lyre's Spiced Cane Spir it ,  L ime, Coca-Cola

M ADONNA OF THE STR AWBERRIES
Lemonade, Strawberr y Puree, Soda



Wine 
B Y  T H E 

Glass
CHAMPAGNE & SPARKLING WINE
MOSCATO D’ASTI, TINTERO, IT ................................................................. 11

PROSECCO, CAPOSALDO, VENETO ......................................................12

SPARKLING ROSE, SCHRAMSBERG, MIRABELLE, CA .......................16

CHAMPAGNE, VEUVE CLICQUOT ...........................................................24

CHAMPAGNE ROSE, MOET & CHANDON BRUT ................................26

CHAMPAGNE, DOM PERIGNON .............................................................65

WHITES

PINOT GRIGIO, CAVALIERE D’ORO DELLE VENEZIE, IT ...................11

RIESLING, SELLBACH, MOSEL ..................................................................12

SAUV. BLANC, RAPAURA SPRINGS, MARLBOROUGH, NZ .............12

CHARDONNAY, SBRAGIA, DRY CREEK VALLEY .................................13

CHARDONNAY, FAR NIENTE, NAPA .......................................................25

ROSE, VAL, CIGALES, SPAIN ......................................................................12

REDS
PINOT NOIR, BENTON LANE, WILLAMETTE VALLEY .........................15

PINOT NOIR, CHALK HILL, SONOMA COAST ......................................16

PINOT NOIR, BELLE GLOS, CLARK&TELEPHONE ...............................22

MALBEC, PIATTELLI, RESERVE, MENDOZA ..........................................14

BLEND, PRISONER, UNSHACKLED CA ..................................................17

BLEND, JUSTIN ISOSCELES, PASO ROBLES..........................................26

ROSSO DI MONTALCINO, IL POGGIONE, ITALY .................................13

MERLOT, COPOLLA DIRECTOR’S CUT, SONOMA ..............................14

CABERNET, JUSTIN, PASO ROBLES ........................................................16

CABERNET, FOLEY JOHNSON, RUTHERFORD ..................................21

CABERNET, STAGS’ LEAP, OAKVILLE ......................................................30

CABERNET, CAYMUS, NAPA ........................................................................35



Liquor
SCOTCH | BLENDED  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 oz .
B A LV ENIE 12Y R D O U B L E WO O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
B A LV ENIE 15Y R SHERRY C A SK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
B A LV ENIE 21Y R P O RT WO O D  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .4 4
B A LV ENIE 25Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90
COA L IL A 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30
DA LWHINNIE 15Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
D E WA R ' S WHI T E L A B EL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
D U N C A N TAY LO R G L EN TAU CHER S 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
D U N C A N TAY LO R G IRVA N 11Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
D U N C A N TAY LO R HI G HL A ND PA RK 15Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37
D U N C A N TAY LO R SPRIN G B A NK 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100
D U N C A N TAY LO R IN V ERG O RD O N 28Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 58
G L END RO N ACH 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
G L END RO N ACH 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .40
G L ENFID D I CH 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
G L ENFID D I CH 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38
G L ENFID D I CH 21Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75
G L ENFID D I CH 26Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 163
G L ENFID D I CH 30Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 101
G L ENL I V E T 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
G L ENL I V E T 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45
G L ENMO R A N G IE 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
G L ENMO R A N G IE Q U IN TA RU B A N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
G L ENMO R A N G IE NEC TA R D'O RE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 32
G L ENMO R A N G IE L A S TA N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
G L ENMO R A N G IE 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .40
J U R A 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
J U R A 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
J W RED  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15
J W B L ACK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
J W B LU E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50
M AC A L L A N D O U B L E C A SK 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
M AC A L L A N SHERRY C A SK 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
M AC A L L A N SHERRY OA K 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 74
M AC A L L A N 25Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 400
L AG AV U L IN O FFERM A N 11Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
L AG AV U L IN 16Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 31
L A PHRO I G 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25
L A PHRO I G 25Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100
L A PHRO I G Q UA RT ER C A SK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29
O B A N L I T T L E B AY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27
T HE DA L MO RE 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
T HE DA L MO RE 15Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
T HE DA L MO RE KIN G A L E X I I I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52

BOURBON | RYE | A MERIC AN  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 oz .
A N G EL' S EN V Y B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
A N G EL' S EN V Y RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28
B A SIL H AY D EN ' S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
B A SIL H AY D EN ' S DA RK RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
B A LCO NES L INE AG E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
B U FFA LO T R ACE S T R A I G H T B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
B U L L EI T RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
B U L L EI T B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
B U RNIN G CH A IR B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
EL I JA H CR A I G B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
EL I JA H CR A I G 18Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 125
FO U R ROSES SM A L L B ATCH  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
FO U R ROSES SIN G L E B A RREL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
FRE Y R A N CH B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19
HI G HWES T D O U B L E RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
HI G HWES T B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
H O R SE SO L D IER B O U RB O N RESERV ER B A RREL 113  . . . . . . . . . . . . . . . . 30
H O R SE SO L D IER B O U RB O N B A RREL 87  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21
JACK DA NIEL' S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
JACK DA NIEL' S H O NE Y  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
JACK SIN G L E B A RREL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20



JACK DA NIEL' S G EN T L E M A N JACK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
KN O B CREEK 9Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
M A KER ' S M A RK  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
M A KER ' S M A RK 46  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
MI CH T ER ' S S T R A I G H T B O U RB O N US 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
MI CH T ER ' S S T R A I G H T RY E US 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20
O L D FO RES T ER B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
O L D FO RES T ER 1920  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
O L D HEL L ROA RIN G B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
O L D RIP VA N WINKL E 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 175
O L D RIP VA N WINKL E 12Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 250
PA PP Y 15Y R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 288
PU N CHER ' S CH A N CE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
RUS SEL L' S RESERV E S T R A I G H T B O U RB O N 10Y R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
S A ZER AC S T R A I G H T RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
S T R A I G H T ED G E B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
SMO KE WAG O N S T R A I G H T B O U RB O N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .18
T H OM A S H H A NDY S A ZER AC RY E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90
WES T L A ND SIN G L E M A LT A MERI C A N OA K  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24
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LO U IS XI I I   Perfect Pour
Think a century ahead. Each decanter is the life achievement of generations of cellar masters. 

A BLEND OF UP TO 1,200 EAUX-DE-VIE, 100% FROM GRANDE CHAMPAGNE
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BEER
B U D L I G H T Draft . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
MO D ELO CERV E Z A ESPECI A L D R A F T Draft . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
FO U ND ER ' S D R A F T Draft . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
S T EL L A A RTO IS D R A F T Draft . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
A B L E B A KER ATOMI C D U CK IPA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
A B L E B A KER E XCI T ED S TAT E PIL SNER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
B EL L' S A MB ER A L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
B R A S SERIE D U P O N T S A ISO N D U P O N T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
CO RO N A E X T R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
H O P VA L L E Y V I VA H O P V EG A S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
L EF T H A ND B RE WIN G MIL K S TO U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
MI CHELO B U LT R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9
WEIHEN S T EPH A NER HEFE WEIS SB IER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
SE AT T L E CID ER D RY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
HEINEKEN 0.0 N O N-A LCH O L I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8



Entrées

Sides
WHOLE MAINE LOBSTER MAC 'N CHEESE • 48

ROASTED BONE MARROW • 29
2 E ACH, BALSA MIC REDUCTION

PARMESAN GRATIN, TOASTED BRIOCHE

TATER TOTS • 19
CRISPY BACON, SCALLIONS

SPICY SRIRACHA AIOLI DIPPING SAUCE

SAUTÉED SPINACH • 15
G A R L IC , SH A L LOT S , R ED CHIL I  FL A KE

Add to Your Steaks

* CONSUMING RARE OR UNDER COOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLSTOCK, OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF A FOODBORNE ILLNESS

OFFICIAL STEAKHOUSE OF THE VEGAS GOLDEN KNIGHTS

Chilled 
Shellf ish 
Platter

MAINE LOBSTER, KING CRAB LEGS
 EAST & WEST COAST OYSTERS

JUMBO SHRIMP COCKTAIL, 
OCTOPUS & CALAMARI SALAD, 

SPICY COCKTAIL SAUCE
APPLE CIDER MIGNONETTE

SMALL • 1 89   |   LARGE • 239

Appetizers

BAKED STUFFED SHRIMP • 26
" 2 E ACH " DRAWN BUT TER

FRESH TRUFFLES • MP
BY THE GRA M SHAVED TABLESIDE

FET TUCCINE CARBONARA
   BONE MARROW LUGE • 46

PARMESAN REGGIANO, ENGLISH PE AS
TRUFFLE BUT TER, PANCE T TA , M ADEIRA WINE

BUFFALO CHICKEN WONTONS • 26
CRISPY, BLUE CHEESE & UPPER RANCH DRESSING 

HOT SAUCE, CELERY & CARROT

BRAISED SHORT RIB RAVIOLI • 4 4
PARSNIPS, CARROTS, TRUFFLE BUT TER
SHAVED FRESH TRUFFLES, FINE HERBS

JUMBO SHRIMP COCKTAIL • 32
EX TRA VIRGIN OLIVE OIL 

CRACKED PEPPER, SPICY COCK TAIL SAUCE

FRIED CAL AMARI • 24
BANANA AND CHERRY PEPPERS 
SAN M ARZ ANO TOM ATO SAUCE

STEAK TARTARE • 36
BEEF TENDERLOIN, DIJON, HORSERADISH 

QUAIL EGG, TOASTED BRIOCHE

12oz. RIB CAP “BARRY ’S STEAK” • 89
CREEKSTONE FARMS, ARK ANSAS CIT Y, KS

8oz. FILET MIGNON • 68
RE VIER CAT TLE CO., OLIVIA , MN 

24oz. BONE-IN RIBEYE • 79
CREEKSTONE FARMS, ARK ANSAS CIT Y, KS

8oz. BISON FILET • 89
GRASS RUN FARMS, GREELE Y, COLORADO

16oz. BONE-IN FILET MIGNON • 109
CREEKSTONE FARMS, ARK ANSAS CIT Y, KS

Soups & Salads

BARRY ’S BURGER • 49
10oz. MISHIM A RESERVE A MERICAN WAGYU

CARA MELIZED ONIONS & MUSHROOMS
WHITE A MERICAN “LOL” CHEESE

CRINKLE CUT FRENCH FRIES, FRY SAUCE

ATL ANTIC SALMON • 58
PAN SE ARED, CELERY ROOT PURÉE, ENGLISH PE AS

BABY SHIITAKE MUSHROOM , RED ONION JA M
PORT WINE REDUCTION

DOVER SOLE • 89
SAUTÉED, M ASCARPONE POTATO PUREE

BABY GULF SHRIMP, LEMON BUT TER
BL ACK GARLIC, MINCED CHIVES 

SEA SCALLOPS • 79
PAN SE ARED, FAVA BE AN RISOT TO

CITRUS BUT TER 

MUSHROOMS AND ONIONS • 15

CRISPY BRUSSELS SPROUTS • 18
APPLEWOOD SMOKED BACON

SHERRY SHALLOT VINAIGRE T TE

TRUFFLE PARMESAN FRIES • 24
HOUSE KE TCHUP, FINE HERBS

FRENCH GREEN BEANS • 15
BL ACK GARLIC BUT TER

POTATO GNOCCHI • 24
WHITE TRUFFLE CRE A M

GEORGE MALOOF'S CREAMED CORN • 15

LOADED BAKED POTATO • 15
BACON, SOUR CRE A M , 

CHEDDAR, CHIVE BUT TER

GRILLED ASPARAGUS • 19
LEMON VINAIGRE T TE, FRESH HERB

CREAMED SPINACH • 15
APPLE BACON, PARMESAN GRATIN

WHIPPED POTATO • 15
ADD LOBSTER $24

ONION SOUP • 15
SWEE T ONIONS, BABY SWISS & MOZZ ARELL A GRATIN 

SHERRY WINE

LOBSTER BISQUE • 28
M AINE LOBSTER, BRANDY, CRÈME FRÂICHE

HEIRLOOM TOMATO SAL AD • 26
CRUMBLED BLUE CHEESE, CUCUMBER, RED ONION

AVOCADO, JAL APÉNO, AGED BALSA MIC, MICRO BASIL

WEDGE SAL AD • 18
CHOPPED TOM ATOES, BLUE CHEESE CRUMBLES

GRILLED SCALLIONS, APPLEWOOD SMOKED BACON
HARD COOKED EGG, UPPER RANCH DRESSING

MIXED GREENS SAL AD • 19
BABY GREENS, BELGIAN ENDIVE, FRESH BERRIES, 

TOASTED SPICED WALNUTS, ORANGE SHALLOT VINAIGRETTE

CAESAR SAL AD • 18
AS IT SHOULD BE

THE “REAL” GARBAGE SAL AD • 21
ROM AINE, BABY LOL A ROSA , CUCUMBERS, DRIED SAL A MI 

CHERRY TOM ATOES, OLIVES, ARTICHOKE HE ARTS 
HE ARTS OF PAL M , BLUE CHEESE, CRISPY SHALLOTS 

GULF SHRIMP, CHA MPAGNE-DIJON VINAIGRE T TE

46oz. MISHIMA RESERVE 
TOMAHAWK RIBEYE • 269

A MERICAN WAGYU BEEF
MISHIM A RESERVE FARMS, SE AT TLE, WA

12oz. CENTER CUT DRY AGED
NEW YORK SIRLOIN • 79

GRE ATER OM AHA FARMS, OM AHA , NE

14oz. DRY AGED BONELESS RIBEYE • 78
RE VIER CAT TLE CO., OLIVIA , MN

KING CRAB • MP
1/2 LB., GARLIC BUT TER

BABY TRISTAN LOBSTER TAIL • 36  1ea / 5oz.
ROASTED, LEMON & DRAWN BUT TER

STEAK SAUCES • 5 each
BÉ ARNAISE, CRE A MY HORSERADISH

ROASTED SHALLOT RED WINE 
CHIMICHURRI, AU POIVRE

BRAISED BEEF SHORT RIB • 68
GRILLED VEGE TABLE MOROCCAN COUSCOUS 

ROASTED BABY CARROTS, GOLDEN RAISINS 
DRIED APRICOTS, CUCUMBER, FRESH MINT

HARISSA RED WINE SAUCE

COLORADO L AMB CHOPS • 89
PARMESAN - PINE NUT CRUST 
ROSEM ARY RED WINE SAUCE

SURF & TURF • 89
FILE T MEDALLIONS, M AINE LOBSTER 

TRUFFLE AIOLI , RED WINE SAUCE

ROASTED ORGANIC TRUFFLE CHICKEN • 58
HALF CHICKEN

SHAVED TRUFFLE PAN SAUCE
FRESH HERBS

Steaks Steaks
WET AGE D DRY AGE D & A M ER IC A N WAG Y U



Vegan Menu
ROASTED ASPARAGUS SOUP  •  26

ASPARAGUS SPEARS, YUKON GOLD POTATOES
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, FINE HERBS

VEGAN CEVICHE  •  29
HEARTS OF PALM, RED ONION, CUCUMBER

HEIRLOOM TOMATO, CILANTRO, QUINOA
TOASTED PISTACHIOS, TARO ROOT CHIPS

MIXED GREEN SALAD  •  19
BABY GREENS, BELGIAN ENDIVE

FRESH BERRIES, TOASTED SPICED WALNUTS
 ORANGE SHALLOT VINAIGRETTE

VEGAN CHICKEN MARSALA  •  49
SEASONAL MUSHROOMS

ROASTED BABY CARROTS, MARSALA SAUCE

VEGETABLE MEATLOAF  •  59
ROASTED FINGERLING POTATOES

TRUFFLE MUSHROOM GRAVY 
CRISPY ONION STRAWS

VEGETABLE TERRINE  •  39
ROASTED VEGETABLES, HEIRLOOM TOMATO SAUCE

VEGAN MASCARPONE CHEESE, MICRO BASIL

OFFICIAL STEAKHOUSE OF THE VEGAS GOLDEN KNIGHTS



Dessert Menu 
BANANA CREAM PIE  •  16

GRAHAM CRACKER CRUST, LOADS OF BANANAS
LOADS OF WHIPPED CREAM, CHOCOLATE PECAN CRUNCH

CLASSIC CRÈME BRÛLÉE  •  16
FRESH BERRIES, LINZER COOKIES 

Fire
TAHITIAN BAKED ALASKA  •  34

CHOCOLATE, TAHITIAN VANILLA, STRAWBERRY ICE CREAM
ITALIAN MERINGUE, BRANDY FLAMBÉ

CAMPFIRE SMORE’S  •  24
MARSHMALLOWS, GRAHAM CRACKERS

DARK CHOCOLATE GANACHE
MILK CHOCOLATE & TAHITIAN VANILLA ICE CREAM

NEW YORK CHEESECAKE  •  19
FRESH STRAWBERRIES AND WHIPPED CREAM

CHRISTINE’S BUNDKUCHEN CARROT CAKE  •  17
CREAM CHEESE GLAZE, ROASTED PINEAPPLE CHUTNEY

FRESH WHIPPED CREAM

CHOCOLATE LONDON ROSE CAKE  •  29
VEGAN, FRESH RASPBERRIES, 24K ROSE GOLD LEAF

VEGAN PEANUT BUTTER PIE  •  22
OREO COOKIE CRUST, DAIRY-FREE WHIPPED CREAM

PEANUT BUTTER DRIZZLE, TOASTED PEANUTS

STICKY TOFFEE BUTTER CAKE  •  22
TOFFEE SAUCE, TAHITIAN VANILLA BEAN ICE CREAM



DESSERT MENU

AMARO DELL ETNA .....................................................10
AMARO BRAULIO ALPINO .........................................10
AMARO AVERNA ..........................................................10
AMARO MONTENEGRO ..............................................10
FERNET R. JELNEK  ......................................................10
FERNET BRANCA .........................................................10
LAZORONI SAMBUCA ..................................................11
LAZARONI AMARETTO .................................................11
LUXARDO LEMONCELLO ............................................10

After Dinner Drinks

PORT, TAYLOR FLADGATE LBV 2014, PORTUGAL .............. 13

PORT, FONSECA 20 YEARS TAWNY, PORTUGAL ............... 18

ROYAL TOKAJI, 5 PUTTONYOS, HUNGARY ....................... 20

ICE WINE RIESLING, INNISKILLIN, CANADA .................... 26

SHERRY, ALVEAR PX 1927 SOLERA, SPAIN  ........................ 35

MADEIRA, D’OLIVEIRA 1971 TERRANTEZ, PORTUGAL ...... 49

MADEIRA, D’OLIVEIRA 1907 MALVASIA, PORTUGAL ...... 107

Liquid Desserts
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