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Statot
zo 6. novembra 2003 &. 3477/2003-100,

ktorym sa doplia Statit rezortnej komisie

Ministerstva pédohospoddrstva Slovenskej republiky pre poskytovanie podpér

v pddohospodérstve & 535/03 - 100 z 25.2.2003

ClL 1 CLu
Statét rezortnej komisie Ministerstva pédohos- Tento 3tatét nadobida G&innost 15. novembra
poddrstva Slovenskej republiky pre poskytovanie 2003.

podpér v péddohospodarstve & 535/03-100 sa do-

plfia takto:

V Cl. 3 ods. 5 sa v prvej vete za slovo “§ 22"

Minister
Zsolt Simon, v. r.

vkladajo slovéa “ods. 4 az 9”.
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Statot

zo 6. novembra 2003 &. 3478/2003-100,

ktorym sa dopliia Statit regionélnej komisie
Ministerstva péddohospodérstva Slovenskej republiky pre poskytovanie podpér
v pédohospoddrstve &. 536/03 - 100 z 25. 2. 2003

(o[

Statot regiondlnej komisie Ministerstva p&do-
hospoddrstva Slovenskej republiky pre poskyto-
vanie podpér v péddohospodérstve & 536/03-100
sa dopliia takto:

V €l. 3 ods. 5 sa v prvej vete za slovo “§ 21” vkla-
dajd slova “§ 22 ods. 1 a 2.

. n

Tento $tatét nadobida Gé&innost 15. novembra
2003.

Minister
Zsolt Simon, v. r.
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Doplnok ¢&. 2

k Metodickému usmerneniu

k niektorym ustanoveniam vynosu Ministerstva pédohospodarstva SR z 21. januéra 2003
¢.148/2/2003-100, o podpore podnikania v polnohospodarstve, v zneni vynosu
z 8. aprila 2003 &. 969/2/2003-100 a uznesenia vladdy SR & 886 z 24. septembra 2003
(Cislo: 538/2003-100)

Doplnok k Metodickému usmerneniv bol vykonany na zéklade mimoriadneho rieSenia strgt
v polnohospoddrskej vyrobe v roku 2003 z dévodu nepriaznivych klimatickych podmienok a cenovych

dopadov na polnohospoddrskej vyrobky.

K ustanoveniv § 22

V § 22 sa v désledku mimoriadneho riesenia
strét v polnohospoddrskej vyrobe v roku 2003 z dé-
vodu nepriaznivych klimatickych podmienok a ce-
novych dopadov na polnohospoddrske vyrobky sa
meni znenie odseku 1 takto:

“(1) Podpora na Ghradu &asti $kéd katastrofél-
neho rozsahu v rastlinnej vyrobe sa méze poskytndf
len na $kody, ktoré majo charakter nepoistitelnych
$kdd, t.j. skody, ktoré poisfovne nepoistovali v roku
2003 (sucho), a to do vysky 20 % 3kody. V pripade
vzavretia poistnej zmluvy je potrebné tito zmluvu
predlozif, tyka sa len repky ozimnej. Ziadosti sa
predkladaji najneskér do 10. novembra kalendér-
neho roka.”.

Postup vyéislenia:
Cast | - Vygislenie znizenia vyroby

Pod $kodou katastrofdlneho rozsahu v rastlin-
nej vyrobe sa rozumie znizenie skutoénej vyroby
prislusnej plodiny v désledku sucha o viac ako 35 %
oproti priemeru za okres vypoéitaného za pred-
chédzajice 3 roky u danej plodiny, (ide o posledné
3 roky t.j. 2000, 2001 a 2002, nie 5 rokov s vyli-
¢enim najlepsieho a najhordieho). V pripade, ak
za niektord plodinu nie je 3 roény priemer v okrese,
pouzije sa priemer za tie roky v rdmci poslednych
troch rokov, kedy sa plodina pestovala (teda prie-
mer dvoch rokov, alebo oproti predchddzajicemu
roku). Vypadok sa vyéisli podla Prilohy k &asti I. t. j.
tab. &. 1. za nasledujice plodiny (teda podl'a usmer-



nenia v auguste 2003): psenica, jaémed, raz, hrach,
ovos, Triticale, repka ozimné ( okrem vyordvok),
repka jarnd, horéica, I'an, $o3ovica, hrdsok, mak,
semeno lucerky, proso, jednoroéné krmoviny,
viacroéné krmoviny, TTP. Okrem toho za kukuricu
na zrno, cukrovi repu a slneénicu podla expert-
ného odhadu drody. Pri zelenine ide o cibuly,
mrkvu, petrzlen, korefiovd papriku, uhorky naklad.,
pér, kapusta, karfiol, rajé¢iny priemyselné, kukuricu
cukrovi, papriku, kel, brokolicu, kaleréb, zeler
a repu cervenu.

Cast Il - Vygéislenie straty

V pripade, ak za konkrétnu plodinu zodpovedd
znizenie vyroby podmienkam v predchddzajdcom
odseku, potom zékladom pre vypodet 3kody si
podklady na ocenenie vlastnych (farmarskych)
ndkladov osiv v Sk v roku 2002, ostatné priame
ndklady v Sk/ha a ceny vyrobcov v pol'nohos-
podérstve SR spracované VUEPP - ATIS za Slo-
vensko v 33. tyzdni kalendarneho roka (za komodity
neuvedené v ATIS-e Gdaje z cenovej itatistiky SU
SR, priemer za mesiace 1 az 5) tak ako boli
uvedené v metodickom usmerneni k Vyéisleniu
$kéd spbésobenych poéasim, ktoré odbor rastlin-
nych komodit zaslal na RO MO SR v auguste 2003,
s doplnenim prepoétov za kukuricu na zrno, cuk-
rové repu a slneénicu (Prilohy k éasti I, t.j. tab.
¢.1 vratane metodickych pokynov, priloha €. 1, 2
a 3).

Pre vyéislenie straty kukurice a cukrovej repy
platia nasledovné parametre:

Ostatné priame néklady v Sk/ha:

Vyrobné oblasf
reparska  zemiak.

Komodita
kukuriéna

Kukurica na zrno 11 500 10 600 9 400
Cukrové repa 21100 17600 16 100
Slneénica 7 100 6700 7 200

Ceny vyrobcov v polnohospodédrstve SR

. (v Sk/t) spracované VUEPP
(SU SR priemer mesiacov 1.- 6.2003)

Komodita Cena

Kukurica na zrno 4 000

Cukrové repa priemernd realizaénd cena
podnikatel'ského subjektu

priemernd realizaéné cena
podnikatel'ského subjektu

Slneénica

Plodiny, ktoré nie si uvedené v cennikoch ATIS
budé ocenené priemernou realizaénou cenou
podnikatel'ského subjektu, ktord preukdze fakto-
rami.

Takto vypoéita podnikatelsky subjekt stratu za
kazdi uvedend komoditu s vypadkom produkcie
nad 35% trojroéného okresného priemeru a spo-
&ita straty za vietky komodity. Uvedeny podklad
prilozi k Ziadosti o podporu najneskér do 18. 11.
2003. Straty predkladaji podnikatelské subjekty,
ktoré predlozili podklady za plodiny na zdklade
usmernenia v auguste 2003, dalej za plodiny nad
ramec uvedenych plodin (kukurica na zrno, cukrové
repa a slneénica) a podnikatelské subjekty, ktoré
v auguste nepredlozili poziadavku ale po zbilan-
covani strdt majo tiez straty nad 35 % okresného
priemeru. RO MP SR prekontroluje vypoéet a cel-
kovi stratu - siéet za vietky komodity (bez
20 % - ného vypoétu moznej podpory) uvedie do
zoznamu podla podnikatel'ov (Prilohy k é&asti I, t.j.
priloha &. 4), ktory zasle do 20. 11. 2003 na odbor
rastlinnych komodit MP SR. RO MP SR zvl&st uve-
die v zozname podnikatelské subjekty, kioré pred-
loZili podklady za plodiny na zéklade usmernenia
v auguste 2003, dalej za plodiny nad rdmec uve-
denych plodin (kukurica na zrno, cukrovd repa a
slneénica) a podnikatelské subjekty, ktoré v au-
guste nepredlozili poziadavku ale po zbilancovani
strat maji tiez straty nad 35% okresného priemery,
za kazdou kategériou uvedie medzisiéet a na-
koniec siéet tychto troch skupin podnikatelov..

Ministerstvo pédohospoddrstva SR na zdklade
uvedenych vypoétov celkovych strét za celé Slo-
vensko vyéisli moznié vysku percentudlnej Ghrady
(max. do vysky 20 %) a rozpide limit finanénych
prostriedkov na vietky RO MP SR s tym, Ze uve-
dené percento Ghrady strét bude zdvézné aj pre
schvdlenie dotdcie jednotlivym subjekiom.

Tento doplnok nadobida G&innost dhiom uve-
rejnenia.

Minister
Zsolt Simon, wv.r.



Uroda jednotlivich plodin

Tab. ¢. 1.
Druh plodiny Urodazha |3 roény Vypocet %
v tonach priemer dosiahnutej
okresu urody oproti 3

roc. priemeru

* RO MP SR poskytne pol'nohospodarskym subjektom priemer za roky 2000,2001 a 2002




Vycislenie skod spésobenych po€asim

Priloha k ¢asti Il
Tabulka €. 1 str. 1

Podnik:
Vyrobna oblast’”

Merna
1. |Slodina jednotka | PSenica |JaCmen Raz Hrach Ovos Triticale
2. |Osiata plocha ha
3. [Vvorana plocha ha
4. |Zberova plocha ha

intenzifikacné vstupy

5. |Osiva
6. naklpené tis. Sk
7. vlastné (Priloha €. 1) tis. Sk
8. |Mnoiiva
9. nakupené tis. Sk
10. |Chemické ochranné prostriedkv
1. spotreba celkom tis. Sk
12. |htenzifikacné vstupy spolu: na celd plochu tis. Sk
13. |Intenzifikatné vstupy spolu:  naha Sk.ha"
14. | Ostatné priame naklady: na ha Skha'"
15 |Ostatné priame naklady: na celu plochu (Priloha €.2) tis. Sk
16. |Ariame naklady spolu tis. Sk
17. | Skutoény (otakavany) ha vynos " tha"’
18, |Skutoéna (ocakavand) produkcia t
19.  |Jednotkova realiza¢na cena (Priloha ¢.3) Sk.t
20. |Skutoény (ocakavany) finanény vynos na celu plochu tis. Sk
21. |Poskytnuta dotacia na plodinu Skha"
22, |Moskytnuta dotacia na plodinu celkom tis. Sk
23, |Prijmy celkom tis. Sk
24. |Zisk/strata tis. Sk
25. |Celkovy dopad pocdasia (suma za vSetky plodiny) tis. Sk

Dnia:

Podpis statutarneho zastupcu

Skontroloval za RO MP SR




Podnik:
Vyrobna oblast’:

Priloha k ¢asti Il
Tabulka &. 1 str. 2

Merna | Repka Repka |a dalSie Celkom za
1. |Plodina jednotka | ozimna jarna plodiny TTP plodiny
2. |Dsiata plocha ha
3. |Vyorana plocha ha
4. |Zberova plocha ha
Intenzifikaéné vstupy
5. |Osiva
6. nakupené tis. Sk
7. vlastné (Priloha &. 1) tis. Sk
8. |Hnojiva
B. nakupené tis. Sk
10. |Chemické ochranné prostriedky
11. spotreba celkom tis. Sk
12. |Intenzifikatné vstupy spolu: na celd plochu tis. Sk
13. |Intenzifikacné vstupy spolu:  na ha Sk.hd”’
14. |Ostatné priame naklady: na ha Sk. hat
15. |Ostatné priame naklady: na celu plochu (Priloha ¢.2) tis. Sk
16.  |Priame naklady spolu tis. Sk
17. |Skutogny (o&akavany) ha vynos'" t. ha"
18. [Skutogna (oakavana) produkcia t
19. |Jednotkova realizana cena (Priloha &.3) Sk.t
20 | Skutoénv (ocakavanv) finanénv vvnos na cell plochu tis. Sk
21. |Poskytnuta dotécia na plodinu Sk.ha"
22. |Poskytnuta dotacia na plodinu celkom tis. Sk
23.  |Prijmy celkom tis. Sk
24. |Zisk/strata tis. Sk
25. |Celkovy dopad pocasia tis. Sk

Dna:

Podpis Statutarneho zastupcu

Skontroloval za RO MP SR




Vycislenie §kéd spdsobenych pofasim
Pomocna tabulka k jednotlivym plodinam
Podnik:

Priloha k ¢asti Il

Vyrobna oblast’ Tabulka ¢.1 str.3
Hodnota Cislo Datum Datum Datum
1. Plodina: PSENICA (a d'alSie plodiny) v SK faktary nakupu sejby aplikacie
2, Osiva, sadiva
3.
4.,
5.
6.
7.
8. Osiva, sadiva celkom
9. Hnojiva
10.
11.
12.
13.
14
15.
16. Hnojiva celkom
17. Chemické ochranné prostriedky
18.
19.
20.
21.
22,
23.
24. Chemické ochranné prostriedky celkom

Priloha: Fotokopie faktur a vydajok zoradené podla poradového Cisla




Vycislenie skéd na TTP spdésobenych poc¢asim

Podnik:
Vyrobna oblast’:

Priloha k asti Il
Tabulka ¢.1 str. 4

Merna Luky
1. Plodina jednotka JRK VRK Pasienky
Intenzifikacné vstupy
2. Plocha, na ktorua bol vypracovany projekt ha
3. Osiva tis. Sk
4. Hnojiva
5. naklpené tis. Sk
6. Chemické ochranné prostriedky
7. spotreba celkom tis. Sk
8. Intenzifikaéné vstupy spolu: na celu plochu tis. Sk
9. [Intenzifikacné vstupy spolu:  naha Sk ha"
Ostatné priame naklady na zarodnenie TTP na
10.  |ha na z3klade tiétovnvch dokladov Skha"
Ostatné priame naklady na zarodnenie TTP na celu
11. plochu na zaklade uétovnych dokladov tis. Sk
12. |Priame naklady spolu tis. Sk
13. Skutoény (oéakavany) ha vynos " iha"
14. Skutoéna (o€akavand) produkcia t
15. [Jednotkova realizaéna cena Skt 394* 328* 328*
16. Skutoény (o€akavany) finanény vynos na celu plochu tis. Sk
17. Poskytnuta dotacia na TTP tis. Sk
18. Prijmy celkom tis. Sk
19. Zisk/strata tis. Sk
20. Celkovy dopad pocasia na TTP tis. Sk

(*) cena sena v zelenom

Dna:

Podpis Statutarneho zastupcu

Skontroloval za RO MP SR



Metodické vysvetlivky k obsahu tabulky &. 1

Riadok 1:

plodina - konkrétna plodina, u ktorej je predpoklad znizeného vynosu v désledku podasia

Riadok 2:

osiata plocha v ha - ide o plochu hldsenid do 3tatistického vykazu pol-16-01 (modul & 169) v pripade
osevu ozimin a pri jarindch ide o plochu hlasend do 3tatistického vykazu Osev 3 - 99 - osiate plochy
polnohospoddrskymi plodinami

Riadok 3:

vyorand plocha v ha

Riadok 4:

zberova plocha v ha: riadok 2 - riadok 3

Riadok 5:

osivd, sadivé

Riadok 6:

osivé nakipené v tis. Sk

Riadok 7:

osiva vlastné v tis. Sk - priloha &. 1

Riadok 8:
hnojivé
Riadok 9:

hnojivd nakdpené v tis. Sk

Riadok 10:

chemické ochranné prostriedky

Riadok 11:

spotreba chemickych prostriedkov celkom v tis. Sk

Riadok 12:

intenzifikaéné vstupy spolu za celt plochu v tis. Sk - siéet riadkov 6, 7, 9, 11.

Riadok 13:

intenzifikaéné vstupy spolu na hektar v Sk/ha

Riadok 14:
ostatné priame ndklady v tis. Sk/ha

Riadok 15:

ostatné priame néklady na celd plochu v tis. Sk (vymera x normativ VUEPP) - priloha &. 2

Riadok 16:
priame ndklady spolu v tis. Sk: riadok 12 + riadok 15

Riadok 17:

skutoény (oéakdvany) hektarovy vynos v t/ha

Riadok 18:

skutoénd (olakdvand) produkcia v t: riadok 4 x riadok 17



Riadok 19:

jednotkovéd realizaénd cena - priloha €. 3

Riadok 20:

skutoény (oéakdvany) finanény vynos na celd plochu v tis. Sk: riadok 19 x riadok 18

Riadok 21:
poskytnutd dotdcia na plodinu v Sk/ha

Riadok 22:

poskytnutd dotdcia na plodinu celkom v tis. Sk

Riadok 23:
prijmy celkom v tis. Sk: riadok 20 + riadok 22

Riadok 24:
zisk/strata v tis. Sk

Riadok 25:

celkovy dopad nepriaznivého poélasia: suma za vietky plodiny v tis. Sk z riadku 24

Metodické pokyny
k vyéisleniv 8kéd na TTP spésobenych poéasim

Riadok 1:

plodina - vymera

Riadok 2:
- intenzifikaéné vstupy
- plocha, na ktord bol vypracovany projekt v ha

Riadok 3:

osivd v tis. Sk

Riadok 4:

hnojiva

Riadok 5:

nakGpené v tis. Sk

Riadok 6:

chemické ochranné prostriedky

Riadok 7:

spotreba celkom v tis. Sk

Riadok 8:

intenzifikaéné vstupy spolu na celd plochu: (riadok 3 + riadok 5 + riadok 7) x 2

Riadok 9:

- intenzifikaéné vstupy spolu na ha v Sk/ha

Riadok 10:

- ostatné priame ndklady na zérodnenie TTP na 1 ha na zdklade Gétovnych dokladov v Sk/ha

Dodatok:

Ostatné priame ndklady na zdrodnenie TTP na 1 ha zahffajo len priame ndklady, ktoré boli vynalozené na
VRK a TTP v rdmci schvdlenych projektov, t. j. ndklady na celé obdobie realizdcie projektu, maximdlne
na 4 roky.

10



Riadok 11:

ostatné priame ndklady na zidrodiovanie TTP na celd plochu na zdklade G&tovnych dokladov v tis. Sk

Riadok 12:
priame ndklady spolu v tis. Sk

Riadok 13:

skutoény (oéakdvany) hektdrovy vynos

Riadok 14:

skutoénd (oéakdvand) produkcia v t

Riadok 15:

jednotkovd realizaéné cena v Sk/t

Riadok 16:

skutoény (oéakdvany) finanény vynos na celd plochu v tis. Sk

Riadok 17:
poskytnutd dotdcia na TTP v tis. Sk

Riadok 18:
prijmy celkom v tis. Sk

Riadok 19:

zisk/strata

Riadok 20:
celkovy dopad poéasia na TTP

11



Ocenenie vlastnych (farmarskych) osiv v Sk/ha v roku 2002

Priloha k casti II
Priloha ¢.1
Vyrobok - Vysevok Vyrobné oblasti
K R Z Z-0 H
PSenica - 250 kg/ha 1350 1425 1350 1300 1425
Raz - 250 kg/ha 1375 1725 1425 1300 1 600
Ja¢men - 220 kg/ha 1 166 1232 1342 1320 1364
Ovos - 220 kg/ha 1210 1232 1210 1 056 1430
Triticale - 250 kg/ha 1300

Pozn.: Vypocet bol stanoveny na zaklade hektarového vysevku a ceny vlastného osiva (na zaklade vlastnych ndkladov)

Ocenenie vlastnych osiv d’al’Sich komodit

Z-0 HO SR

hrach iedl¥ Sk/tona 9136 9136
Vysevok v kg/ha 300
Hodnota v Sk/ha

d’atelina ¢ervena Sk/tona 77333 63944 58600 98250 75706
Vysevok v kg/ha 26
Hodnota v Sk/ha

lucerna Sk/tona 85995 80893 77800 85499
Vvsevok v ke/ha 26
Hodnota v Sk/ha

081vo travv Sk/tona 49533 44400 42944 38370 54755 50278
Vysevok v kg/ha 200
Hodnota v Sk/ha




Ortatné priame naklady v Sk/ha

Priloha k ¢asti

Priloha &.2
Vyrobna oblast

Vyrobok Kukuri¢na Reparska Zemiakarska|Zemiak.-ovsena Horska
PSenica 10848 11191 10153 10266 10340
Raz 7324 8707 6362 8103 12725
JaCmen 9718 10208 9409 9558 9536
Ovos 6479 7458 7606 8217 9204
Repka 11561 11631 10662 12008 9396
Triticale 7324 8707 6362 8103 12725
Hrach 8559 7494 0 0 0
Lan 10978
Ostatné priame naklady upravené (v pripade, ze ozimina bola vyorana) v SK/ha

Vyrobna oblast

Vyrobok Kukuriéna Reparska |Zemiakarska | Zemiiak.-ovsena Horska
PSenica 4400 4000 3900 4400 3700
Raz 1600 2500 2100 3200 5700
Jaémen 3800 3800 3700 3600 4100
Repka 5600 4600 4400 5900 5500
Tritioale 3400
Ostatné priame naklady v Sk/ha

Vyrobna oblast SR

Vyrobok Kukuri¢na Reparska Zemiakarska| Zemiak.-ovsena| Horska
Ostatné iednoroC.krmoviny 5101 2087 2595 5787 5096 3837
Viacro€né krmoviny 5942 3731 29028 2900 2752 4079




Ceny vyrobkov v poP’nohospodarstve SR (v Sk/t)

Priloha k ¢asti Il
Priloha &. 3 str. 1

Vyrobok

fcok 2003, 33. Tyzden

PsSenica potravinarska 4000
PSenica priemyselna 3500
Jacmen sladovnicky 5000
JaCmen kfmny 3600
Raz potravinarska 4000
Ovos potravinarsky (1) 4800
Ovos kimny (2) 4000
Repka ozimna 8800
Hrach jedly 6183
Hrach kimny 4538
Semeno horcice 10230
Sogovica 20200
Mak siaty 52162
Semeno I'anu na technické spracovanie 10161
Sosovica jedl4 20294
Rosené l'anové stonky (3) 4680
Semeno I'anu na osivo (4) 17500

Pramen: ATIS Sprdava o trhu s obilninami a zemiakmi z 27.7. 2003, udaje su zaokriithlené
(1) a(2) Udaj je z cenovej tatistiky SU SR, priemer za mesiace 1-5

Prameri: SU SR

(3) (4) PrameffAT Tatry s.r.o. SpiSska Bela

(3) podra kvality dosahovanej v roku 2003




Ceny zeleniny od producentov
Ceny sa zist'ovali v ditioch 21.7. - 24.7.2003

Priloha k ¢asti II

Priloha ¢. 3str.2

Nazov produktu Zso Sso Vso 30.tyz.
Mrkva skor4 bez viate Min. cena 7,00 1* - 7,00
Max cena 10,00 10,00
Priemer cena 9’00 9’25
Kapusta biela skora Min, cena 3,00 - r 3,00
Max cena 4’00 6’00
Priemer cena 3’50 4’75
Kel hlavkovy / ks Min. cena 5,00 5,00
Max cena 8,00 8,00
Priemer cena 6,50 6,50
Karfiol / ks Min. cena 12,00 - 12,00
Max. cena 1 8,()() 1 8,()(]
Priemer cena 1 6,4() 1 6,4(]
Raijciaky rychlené Min. cena 8,00 T 13,00 8,00
Max cena 18,00 17,00 18,00
Priemer, cena 11,30 15,00 14,77
Paprika rychlena Min. cena 7,00 9,00 7,00
Max. cena 12,00 15,00 15,00
Priemer, cena 8,83 12,83 10,83
Uhorky Salatové Min cena 1,00 3,00 1,00
Max cena 2,00 5,00 5,00
Priemer cena 1,50 4,00 2,75
Dyila Cervena Min. cena 3.00 1* 3,00
Max cena 4’()() 4,3()
*riemer. cena 3.75 4.03
Melon cukrovy Min cena 5,00 _ - 5,00
Max. cena 8.00 8,00
Priemer cena 6,42 6,42
Cibul’a skora bez viate Min. cena 8,00 _ * 8,00
Max. cena ]()g()() 1()5()()
Priemer, cena 9,50 8,75
Zemiaky skoré Min. cena 5,50 6,00 6,20 5,50
Max cena 7,00 7,00 7,00 7,00
6,39 6,50 6,60 6,50
Zdroj: VUEPP - ATIS
1 ' - menej jako 3 udaje
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RO MP SR

Upresnenie vysSky strat v pofnohospodarskej vyrobe v roku 2003

Priloha k ¢asti Il
Priloha ¢. 4 str. 1

Komodity Subjekty PSenica

Jacmen

Ovos

Triti-
cale

Repka
ozimna

Repka
jama

Hor-
Cica

Lan

Soso-
vica

Hrasok

Mak

Semeno
lucerky

Proso

JRK

VRK

TTP

Kukurica
na zrno

Cukr.
repa

Sinec¢-
nica

Skody
spolu

Spolu za komodity

uvedené Cisla su v tis. Sk




Upresnenie vysky strat v zeleninarstve v roku 2003
Priloha k c¢asti Il

RO MP SR...cooiiiieiiiiceiee
Priloha €. 4 str. 2
Komodity Cibufa |Mrkva [Petrzlen |Korefi, |Uhorky |Por |Kapusta |Karfiol |Rajciny |Kukurica|Paprika | Kel (Brokolica [Karelab |Zeler |Repa Skody
Subjekty paprika |naklad. priem. [cukrova dervend| spolu

Spolu za komodity

uvedené Cisla su v tis. Sk



77

Smernica

Ministerstva pédohospoddrstva Slovenskej republiky
o pravidlach pridelovania kvét pre cukor a kvét pre izoglukézu

Ministerstvo pédohospoddrstva Slovenskej re-
publiky, ako Ustredny orgdn 3tdtnej sprdvy pre
organizovanie trhu s vybranymi polnohospodar-
skymi vyrobkami, vydéva tito smernicu na Gely
vykonania § 8 nariadenia vlddy Slovenskej re-
publiky & 89/2003 Z. z. o organizovani trhu s cuk-
rom (d'alej len ,nariadenie”) pre pridelovanie kvét
pre cukor jednotlivym vyrobcom cukru a kvét pre
izoglukézu jednotlivym vyrobcom izoglukézy pre
Intervenéni polnohospoddrsku agentiru Sloven-
skej republiky (d'alej len ,,agentira).

¢l 1

(1) Kvétu pre cukor pridel'uje'! agentira rozhod-
nutim kazdému vyrobcovi cukru, ktory spliia pod-
mienky podl'a osobitného predpisu?!.

(2) Kvétu pre izoglukézu pridelvje agentira roz-
hodnutim kazdému vyrobcovi izoglukézy, ktory spl-
fia podmienky podl'a osobitného predpisu?!.

(3) Pred pridelenim kvéty podla odseku 1 a 2
agentira preveri splnenie podmienok podla oso-
bitného predpisu?!.

¢l. 2

(1) Kvéty pre cukor agentira prideluje na zé-
klade podielov vyrobcov cukru na celkovej domdcej
produkcii cukru poéas obdobia hospoddarskych ro-

kov 1994/95 az 1998/99.

(2) Kvéty pre izoglukézu agentira pridel'uje na
zdklade podielov vyrobcov izoglukézy na celkovej
domdcej produkcii izoglukézy poéas obdobia
jedného roka predchddzajiceho prisluinému hos-
poddrskemu roku.

1§ 4 ods. 2 pism. c) zékona & 491/2001 Z. z. o organizovani
trhu s vybranymi polnohospoddrskymi vyrobkami.

2§ 8 ods. 2 nariadenia & 89/2003 Z. z. o organizovani trhu s
cukrom.
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(3) Podiely vyrobcov na domdcej produkecii
podla odsekov 1 a 2 si vyjadrené vyrobnymi
koeficientmi v odseku 4 s prihliadnutim na

a) bilanciv vyroby, odbytu a spotreby cukru a izo-
glukézy na domécom trhu,

b) pléany restrukturalizdcie a modernizdacie v oblasti
spracovania cukrovej repy, vyroby cukru a vyr-
oby izoglukézy v rozsahu nevyhnutnom na ich
realizéciv,

c) vyuzitie existujicich a predpokladanych spra-
covatel'skych kapacit,

d) kapacitu a Groveh pestovatel'ského zdzemia
z hl'adiska dostatku a kvality spracovatel'skej su-
roviny.

(4) Vyrobné koeficienty vyrobcov cukru a vy-
robcov izoglukézy st nasledovné:

Vyrobca cukru Vyrobny koeficient

Eastern Sugar Slovensko, a. s. 0,338101
Povazsky cukor a. s. 0,206431
Slovenské cukrovary, a. s. 0,273201
Trnavsky cukrovar, a. s. 0,182267

Vyrobca izoglukézy Vyrobny koeficient

Amylum Slovakia spol. sr. o. 1,000000

(5) Vy$ka mnozstiev garantovanych v rémci
kvéty pre cukor sa uréi ako siéin vyrobného koefi-
cientu vyrobcu cukru a zékladného mnozstva vy-
roby cukru®).

(6) Vy$ka mnozstiev garantovanych v rémci
kvéty pre izoglukézu sa uréi ako siéin vyrobného
koeficientu vyrobcu izoglukézy a zdkladného mnoz-
stva vyroby izoglukézy®).

3§ 7 ods. 2 nariadenia & 89/2003 Z. z.



(7) Pridelené kvéty pre cukor si vyjadrené
v tondch bieleho cukru.

(8) Pridelené kvéty pre izoglukézu si vyjadrené
v tondch susiny.

¢l. 3

Na konanie sa vzfahuji vieobecné predpisy
o sprdvnom konani*).

4 Zdkon & 71/1967 Zb. o sprédvnom konani (sprévny poriadok).

3

Cl. 4

Tato smernica nadobidda Géinnost 15. novembra
2003.

Minister
Zsolt Simon, v.r.
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Zoznam

radnych metéd laboratérnej diagnostiky

potravin a krmiv

Na zdéklade ustanovenia § 5 pism. | a § 14 ods.
3 zdkona Ndrodnej rady Slovenskej republiky SR
¢. 488/2002 Z.z. o veterindrnej starostlivosti a o
zmene niektorych zdkonov

vydédva m

Zoznam Uradnych metéd a metddy
laboratérnej diagnostiky potravin a krmiv
- &ast Mikrobiolégia.

Nariad'ujem

vykondvat laboratérnu diagnostiku dradnych
vzoriek potravin dradnymi metédami, s platnostou
diiom vydania vo Vestniku MP SR.

Zmeny a doplnky dradnych metéd a nové irad-

né metédy vydd hlavny veterindrny lekér vo forme
priloh.

Prof. MVDr. Jozef Bires, DrSc., v.r.
hlavny veterindrny lekar
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ZOZNAM

URADNYCH METOD LABORATORNEJ DIAGNOSTIKY POTRAVIN A KRMIV

Cast MIKROBIOLOGIA

kod Nazov metédy Cislo predpisu

M 1. Stanovenie celkového poétu mikroorganizmov metddou pocitania STN ISO 4833
kolénii v potravinach a krmivach (56 0083)

M2. Stanovenie celkového poc¢tu mezofilnych aerébnych a STN 56 0084
fakultativne anaerébnych mikroorganizmov metdédou
najpravdepodobnejsieho poctu v potravinach

M 3. Stanovenie poctu koliformnych baktérii metdédou STN ISO 4831
najpravdepodobnejsieho poctu v potravinach a krmivach (56 0086)

M 4. Stanovenie poctu koliformnych baktérii metodou pocitania kolonii STN ISO 4832
v potravinach a krmivach (56 0085)

MS. Stanovenie poctu predpokladanych baktérii Escherichia coli metddou | STN ISO 7251
najpravdepodobnejsieho poctu v potravinach a krmivach (56 0093)

M 6. Stanovenie poétu beta-d-glukuronidazopozitivnych Escherichia coli na | Uradné metody
chromogénnych médiach metodou pocitania kolonii v laboratorne;j
potravinach diagnostiky potravin

a krmiv, priloha 1.

M7. Stanovenie poctu predpokladanych baktérii Escherichia coli metédou STN ISO 11866-1
najpravdepodobnejsieho poctu v mlieku a mlie€nych vyrobkoch (57 0100)

M 8. Stanovenie poctu predpokladanych baktérii Escherichia coli. metddou | STN ISO 11866-2
najpravdepodobnejsieho poctu s pouzitim 4- (57 0100)
metylumbeliferyl-f -D-glukoronidu (MUG) v mlieku a mliecnych
vyrobkoch

M. Stanovenie poctu predpokladanych baktérii Escherichia coli. metodou | STN ISO 11866-3
pocitania kolonii s pouzitim membran v mlieku a mlie¢nych vyrobkoch | (57 0100)

M 10. Metoda na dokaz baktérii Escherichia coli 0 157 v potravinach  a STN EN ISO 16654
krmivach (56 0105)

M 11 Stanovenie po¢tu kvasiniek a plesni metodou pocitania kolonii STN ISO 7954
v potravinach a krmivach (56 0087)

M 12 Dokaz baktérii rodu Salmonella v potravinach a krmivach STN EN 12824

(56 0088)
ISO 6579

M 13 Stanovenie poctu koagulazopozitivnych stafylokokov (Staphylococcus | STN EN ISO 6888-1
aureus a d’alSie druhy) metdédou s pouzitim Bairdovho-Parkerovho (56 0089)
agarového média v potravinach a krmivach

M 14 Stanovenie poctu koagulazopozitivnych stafylokokov (Staphylococcus | STN EN ISO
aureus a d’alSie druhy) metddou s pouzitim agarového média s kralicou | 6888-2
plazmou a fibrinogénom v potravinach a v krmivach (56 0089)
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M 15. Dékaz stafylokokového enterotoxinu reverznou pasivnou latexovou Uradné metody
aglutinaciou laboratorne;j
diagnostiky potravin
a krmiv, priloha 2

M 16. Dékaz botulinickych toxinov a Clostridium botulinum v | STN 56 0090

potravinach

M 17. Stanovenie poctu baktérii Clostridium perfringens metodou pocitania STN EN 13401

kolénii v potravinach a krmivach (56 0091)
M 18. Stanovenie poctu baktérii Bacillus cereus metddou pocitania kolonii STN ISO 7932
v potravinach a krmivach (56 0092)
M 19. Stanovenie po¢tu baktérii rodu Lactobacillus v potravinich STN 56 0094
M 20. Stanovenie poctu slizotvornych baktérii rodu Leuconostoc STN 56 0095
M 21. Dokaz baktérii cel'ade Enterobacteriaceae s neselektivnym mnozenim | STN ISO 8523
v potravinach a krmivach (56 0097)

M 22. Stanovenie poctu baktérii cel'ade Enterobacteriaceae bez resuscitacie STN ISO 7402
metodou najpravdepodobnejsieho po¢tu a metdodou pocitania kolonii (56 0096)
v potravinach a krmivach

M 23. Dokaz baktérii Vibrio parahaemolyticus v potravinach a krmivach STN ISO 8914
(56 0098)

M 24. Dékaz predpokladanych patogénnych baktérii Yersinia enterocolitica STN ISO 10273
(56 0099)

M 25. Dékaz termotolerantnych baktérii rodu Campylobacter v potravinach STN EN ISO 10272

a krmivach (56 0108)

M 26. Stanovenie mezofilnych aerdbnych a fakultativne anaerdbnych STN 57 0161

mikroorganizmov v konzervach

M 27. Stanovenie mezofilnych anaerébnych mikroorganizmov v STN 57 0162

konzervach

M 28. Stanovenie termofilnych aerobnych a fakultativne anaerobnych STN 57 0163

mikroorganizmov v konzervach

M 29. Stanovenie termofilnych anaerébnych mikroorganizmov v STN 57 0164

konzervach

M 30. Dokaz baktérii Listeria monocytogenes v mlieku a mlie¢nych STN ISO 10560

vyrobkoch (57 0103)
M 31. Dokaz baktérii Listeria monocytogenes v potravinach a krmivach STN EN ISO 11290-
1
(56 0101)
M 32. Stanovenie poctu Listeria monocytogenes v potravinach a STN EN ISO 11290-
krmivach 2
(56 0101)

M 33. Stanovenie poctu jednotiek tvoriacich kolonie psychrotrofnych STN ISO 6730
mikroorganizmov metodou pocitania kolonii vykultivovanych pri 6,5 (57 0102)
°C v mlieku

M 34. Stanovenie poctu baktérii rodu Pseudomonas v mése av STN ISO 13720
a masovych vyrobkoch (57 6021)

M 35. Stanovenie poctu Brochotrix thermosphacta v mése av STN ISO 13722
a mésovych vyrobkoch (57 6041)

M 36. Dokaz baktérii rodu Brucella v mlieku a v mlie¢nych vyrobkoch Uradné metody
laboratorne;j
diagnostiky potravin
a krmiv, priloha 3.

M 37. Stanovenie poctu enterokokov v potravinach STN 56 0100

Cl. 80, ast’ 6
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M 38 Stanovenie poctu Pseudomonas aeruginosa v potravinach STN 56 0100
Cl. 83

M 38. Stanovenie po¢tu osmofilnych kvasiniek v potravinach STN 56 0100
C1.86

M 39. Stanovenie poétu B-hemolytickych streptokokov v potravinach STN 56 0100
CL96
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Priloha 1

M-é6

MIKROBIOLOGIA POTRAVIN
Metéda na stanovenie poétu B-d-glukuronidédzopozitivnych Escherichia coli
na chromogénnych médiach - technika poéitania kolénii vykultivovanych pri 44°C

1. Predmet a oblastf pouZitia

Této metéda uréuje vieobecné pokyny na stanovenie poétu B-d-glukuronidézopozitivnych Escherichia
coli vo vyrobkoch uréenych pre l'udskd vyzivu alebo pre kimenie zvierat. Metéda je zalozend na technike
po&itania charakteristickych kolénii narastenych na selektivnom chromogénnom médiu po inkubécii pri teplote
44 °C. Bola vypracovand na zdklade navrhu normy 1SO/DIS 16649-1999.

2. Odkazy na normy

STN ISO 6887 Mikrobiolégia. Vieobecné pokyny na pripravu riedeni pri mikrobiologickom skd3ani.
STN ISO 7218 Mikrobiolégia potravin a krmiv. Vieobecné pokyny na mikrobiologické skisanie.

3. Terminy a definicia

Pre Glely tejto metodiky sa pouzivaji tieto definicie:

3.1  B-d-glukuronidézopozitivne Escherichia coli - pri aplikécii tejto metédy so to baktérie, ktoré vytvaraijo
na selektivnom tuhom médiuv s pridavkom chromogénneho substratu po inkubdcii pri teplote 44 °C

kolénie typické pre aktivitu B-d-glukuroniddzy;

3.2  Stanovenie poétu B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli - pri aplikdcii tejto metédy je to uréenie
poétu B-d-glukuronidézopozitivnych Escherichia coli v mililitre alebo grame vzorky.

4. Podstata skésania

4.1 Do dvoch Petriho misiek sa naockuje uréity objem ski3obne| vzorky, ak je skdSany vyrobok tekuty,
alebo urdity objem zdkladnej suspenzie pri ostatnych vyrobkoch. Inokulum sa zalieva chromogénnym
selektivnym kultivaénym médiom.

Rovnako sa postupuje pri oékovani desafndsobnych riedeni ski$obnej vzorky, alebo zdkladnej suspenzie.

4.2  Naockované misky sa inkubujo aerébne pri teplote 44 = 1 °C, 18-24 h.

4.3  Uréi sa poéet charakteristickych t.j. modrych kolénii na jednotlivych miskach.

4.4 Vypoétom sa stanovi polet 3-d-glukuronidézopozitivnych Escherichia coli v ml alebo v g vzorky.
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5. Riediaci roztok a kultiva&né médid

5.1 Vseobecne

Beznd laboratérnu prax pozri v 1ISO 7218

5.2 Riediaci roztok

Pozri STN I1SO 6887 Mikrobiolégia. Vieobecné pokyny na pripravu riedeni pri mikrobiologickom skdsani.

5.3 Chromogénne tuhé kultivaéné médium: trypténovy agar so Zl¢ovymi solami obsahujici kyselinu 5 -
bromo-chloro-3-indolyl - B-d-glukurénovi - v skratke TBA s BCIG, alebo TBX (Tryptone Bile X-glu-
curonic médium)

5.3.1 Zlozenie

tryptén 200g¢g

Zl¢ové soli (purifikované) 1,5¢

kyselina 5 - bromo-chloro-3-indolyl - -d-glukuronové (BCIG) 75 mg

dimethyl sulfoxid 3,0 ml

agar 12,0 a2z 18,0 g
voda 1 000 ml

!l podl'a gélotvornej schopnosti agaru
5.3.2 Priprava

BCIG sa rozpusti v dimethyl sulfoxide.
Pozndmka: Dimethyl sulfoxid je $kodlivy pri vdychnuti alebo kontakte. Odporiéa sa pracovaf v digestore.

Vietky zlozky zdkladu agarového média sa spolu s roztokom BCIG v dimethyl sulfoxide rozpustia vo vode
a uvedi do varu. Hodnota pH sa upravi tak, aby po sterilizacii bola 7,2 + 0,2 pri 25 °C.

Sterilizuje sa v autoklave pri teplote 121 °C 15 minGt. Médium sa ihned ochladi vo vodnom kipeli (6.3) na
47 °C.

Pri priprave komeréného média sa postupuje podl'a nédvodu vyrobcu.
6. Pristroje, pomd&cky

Pozndmka - Jednorazové pomécky, pokial majo vhodnd $pecifikéciu, si prijatelnymi ndhradami za pomécky
sklenené.

Zd4kladné vybavenie mikrobiologického laboratéria (pozri ISO 7218).

6.1  Pristroj na sterilizaciu horicim vzduchom (susiaref) alebo parou (autoklav)

6.2  Termostat s teplotou udrzovanou na 44 °C + 1 °C

6.3 Vodny kipel s teplotou udrzovanou na 47 °C + 2 °C

6.4 Banky alebo flagky s vhodnym objemom

6.5 Delené pipety s objemom 10 ml s delenim po 0,5 ml a s objemom 1 ml s delenim po 0,1 ml
6.6  Petriho misky s priemerom 90 mm
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7. Odber vzoriek

Je délezité, aby laboratérium dostalo vzorku, ktord je skutoéne reprezentativna a nebola po&as prepravy
a uskladnenia poskodend alebo zamenené.

Odber vzoriek nie je siéastou metédy Specifikovanej v tomto metodickom pokyne. Ak neexistuje 3pecifickd
medzindrodnd norma na odber vzoriek ski3aného vyrobku, odporiéa sa, aby sa zdééastnené strany na
tomto postupe dohodli.

8. Priprava analytickej vzorky

Priprava analytickej vzorky sa vykondva podl'a 3pecifickej normy vhodnej pre skisany vyrobok. Ak takéto
$pecifickd medzindrodnéd norma neexistuje, odporiéa sa, aby sa ziGéastnené strany na tomto postupe dohodli.

9. Postup skiosania
9.1  SkiéSobnéd vzorka, zdkladnd suspenzia a riedenie

Postupuje sa podla STN ISO 6887 Mikrobiolégia. Vieobecné pokyny na pripravu riedeni pri mikrobiologickom
sko3ani.

9.2  Ockovanie a inkubdcia

9.2.1 Do dvoch sterilnych Petriho misiek sa sterilnou pipetou pipetuje po 1 ml ski3obnej vzorky, ak je
tekutd, alebo po 1 ml zdkladnej suspenzie v pripade ostatnych vyrobkov.

Rovnako sa postupuje pri ogkovani desatndsobnych riedeni ské3anej vzorky alebo zdkladnej suspenzie.

9.2.2 Inokulum sa zalieva 15 ml média TBA s BCIG podla 5.3.2 ochladeného na 47 °C vo vodnom kipeli,
dobre sa premie$a a nechd stuhnidf na chladnej vodorovnej ploche.

Poznédmka: Doba medzi prenesenim inokula a zaliatim médiom nemé presiahnut 15 mindt.
9.2.3 Inkubécia

Naockované misky sa obrdatené hore dnom ulozia do termostatu pri teplote 44 + 1 °C po dobu 18-24 h.
Celkovd doba inkubdcie nesmie byt dlhsia ako 24 h.

UPOZORNENIE: V pripade moZnosti vyskytu oslabenych kolénii, inkubovaf 4h pri 37 °C pred
inkubéciou pri teplote 44 + 1 °C 18-24 h. Neinkubovaf pri teplote nad 45 °C.

9. 3 Poditanie kolénii

Po ukonéeni inkubdcie (9.2.3) sa vyberi Petriho misky, na ktorych vyrdstlo menej ako 150 charakteristickych
kolénii (menej ako 300 vsetkych narastenych kolénii).

Pozndmka: Typické kolénie sé modré

10. Vyjadrenie vysledkov
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10.1 Metéda vypoétu - obecny pripad
- misky ktoré obsahujd 15 az 150 kolénii B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli
Vypoéita sa hodnota N ako poéet 83-d-glukuronidazopozitivnych Escherichia coli v ml alebo v g vyrobku
podla tohto vzorca:

N - SC
Y TV +0.1n)d

kde

> C  je suéet kolénii B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli spoéitanych na vsetkych
vybranych miskach

n, pocet misiek z prvého riedenia pouzitého na vypodet

n, poéet misiek z druhého riedenia pouzitého na vypodet

d riediaci faktor zhodny s prvym pouzitym riedenim

v objem inokula o¢kovaného na kazdd Petriho misku

Vysledok sa zaokrihli tak, aby obsahoval dve ¢islice rézne od nuly (pozri ISO 7218).

Vysledok sa vyjadri ako poé&et B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli v ml alebo v g vyrobku, a to
ako éislo 1,0 az 9,9 nésobené 10% kde x je prislusnd mocnina 10.

10.2 Odhad nizkych poétov.

10.2.1 Ak na dvoch miskdch naockovanych zdkladnou suspenziou alebo neriedenou vzorkou vyrdstlo menej
ako 15 charakteristickych kolénii, vypoéita sa poet E. coli vo vzorke pouzitim nasledujiceho vzorca:

Ne: = v=g
AV E — Vallx

kde

>C je suéet kolénii B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli spoéitanych na dvoch miskéch
n polet misiek

d riediaci faktor zhodny s prvym pouzitym riedenim

v objem inokula oékovaného na kazdi Petriho misku

Vysledok sa zaokrihli tak, aby obsahoval dve ¢islice rézne od nuly (pozri ISO 7218).

10.2.2Ak na dvoch miskdch naogkovanych zékladnou suspenziou alebo neriedenou vzorkou nevyrdstla
Ziadna charakteristickd kolénia, vyjadri sa vysledok nasledujicim spésobom:

menej ako 1/d predpokladanych E. coli na ml alebo g vyrobku

kde d je riediaci fakior zhodny s prvym pouzitym riedenim.

10.2.3Ak pre dve misky s prvym riedenim plati, Ze poet modrych aj netypickych kolénii je vy3si ako 300
a na miskdch s nasledujicim riedenim s celkovym poétom narastenych kolénii mensim ako 300 sa

ziadne modré kolénie nevyskytli vyjadri sa vysledok nasledujicim spésobom:

menej ako 1/d, a viac ako 1/d, na ml alebo g vyrobku
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10.2.4 Ak je na miskdch s riedenim d, celkovy pocet narastenych kolénii vy3si ako 300 bez vyskytu modrych
kolénii a pri riedeni d, je celkovy pocet kolénii menej ako 300 bez vyskytu modrych kolénii vyjadruje
sa vysledok nasledujicim spdsobom:

menej ako 1/d, predpokladanych E. coli na ml alebo g vyrobku.
10.3 Metédy vypoétu - $pecidlne pripady

10.3.1 V pripade, Zze pocet modrych kolénii je vy3si ako 150 pri dvoch miskdch v prvom riedeni d, a pri
d'alSom riedeni je pocet pod 15 modrych kolénii:

O Ak je poget modrych kolénii od 150 do 167, pouziva sa vypoéet podla bodu obecny pripad (10.1)
O Ak je poéet modrych kolénii nad 167, vezme sa do Gvahy iba poéet kolénii na miskdch z druhého

riedenia a vypocet sa vykond podla bodu odhad nizkych poétov (10.2)

10.3.2V pripade, Ze na kazdej miske je poéet modrych kolénii vy$si ako 150 pri vietkych riedeniach vyjadri
sa vysledok takto:

viac ako 150/d predpokladanych E. coli na ml alebo g vyrobku, kde d = faktor najvyssieho pouzitého riedenia.

10.3.3V pripade, Ze iba dve misky z najvysSieho riedenia obsahuji menej ako 150 modrych kolénii, vypocéita
sa polet predpokladanych E. coli ako aritmeticky priemer poétu kolénii na tychto dvoch miskdach s
pouzitim vzorca:

AT —  2C
-‘?\f - 1'if?:n:ll:-:E[

kde

> C  je suéet kolénii B-d-glukuroniddzopozitivnych Escherichia coli spoéitanych na dvoch miskéch,
z ktorych aspon jedna obsahuje minimélne modrych kolénii

n polet misiek

d riediaci faktor zhodny s pouzitym riedenim

\' objem inokula oékovaného na kazdi Petriho misku

Vysledok sa zaokrihli tak, aby obsahoval dve é&islice rézne od nuly (pozri ISO 7218).

10.2 Vzéjomné zhoda vysledkov skidok

Pozri ISO 7218.

11. Protokol o skiske

V protokole o skiske sa musi uviesf pouzitd metéda skiSania, doba inkubdcie a ziskané vysledky
a jednoznaéne uvedeny pouzity spdsob ich vyjadrenia. Protokol musi obsahovaf aj vietky podrobnosti pra-
covného postupu, ktoré nie si uvedené v tomto pokyne alebo si povazované za volitelné a d'alej vietky

podrobnosti o okolnostiach, ktoré by mohli maf vplyv na vysledky skid3ania.
Protokol o skiske musi obsahovat vietky informdcie potrebné na Gplni identifikdciv vzorky.
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Priloha 2

M-15

MIKROBIOLOGIA POTRAVIN

Dékaz enterotoxinu Staphylococcus aureus metédou reverznej pasivne| latexovej aglutindcie

(RPLA)

1. Predmet a oblast pouZitia

Této metodika uréuje referenény postup pre dékaz stafylokokového enterotoxinu A,B,C,D v potravinéch a
vo filtratoch kultor.

2. Definicia

Stafylokokovy enterotoxin je pomerne jednoduchy polypeptid s molekuldrnou hmotnostou asi 35 000 daltonov.
Podla antigénnych vlastnosti je zndmych 8 typov, oznacenych A,B,C (s tromi podtypmi C,,C, a C)), D, E, G,
H a I. Najéastejsie produkuji kmene enterotoxin typ A (asi 45 % z enterotoxinogénnych kmefiov).Niektoré
kmene Staphylococcus aureus produkujd viac typov enterotoxinu. Enterotoxin spdsobuje najtypickejsiu
bakterialnu intoxikdciu - stafylokokovi enterotoxikézu. Pre vyvolanie ochorenia dospelého &loveka staéi
jeden mikrogram purifikovaného toxinu.

3. Podstata skésania

Podstatou ski3ania je reverznd pasivna aglutindcia na latexe (RPLA). Pri tejto metéde protildtka naviazand
na partikuly reaguje so solubilnym antigénom. Partikuly (v tomto pripade &astice latexu) sami o sebe nehraji
rolu v tejto reakcii a preto si pasivne. Vézba latexovych éastic pri $pecificke| reakcii antigénu s protilatkou
vyUsti do viditel'nej latex - aglutinaénej reakcie.

4. Kratky popis

Polystyrénové latexové partikuly si senzibilizované purifikovanym antisérom odobratym z krdlikov osobitne
imunizovanych individudlne purifikovanymi stafylokokovymi enterotoxinmi A,B,C a D. Tieto latexové partikuly
aglutinuji v pritomnosti prisluiného enterotoxinu. Si&astou testu je aj kontrolny reagent z latexovych partikuli
senzibilizovanych globulinami neimunizovanych krdlikov. Test sa robi na mikrotitraénych platniach s
V-jamkami. Riedenie extrakiov z potravin alebo z bakteridlnych kultér sa robi v piatich radoch jamiek, potom
sa pridd primerané mnozstvo latexove| suspenzie do kazdej jamky a obsah sa premieda. Ak si pritomné
stafylokokové enterotoxiny typu A,B,C a D, déjde k aglutindcii, ktord sa zviditelni vytvorenim mriezkovej
Struktiry. Po ustéleni sa vytvori difézna vrstva ma bdze jamky. Ak enterotoxin nie je pritomny alebo je jeho
koncentrdcia nizka, latexovd vrstva sa nevytvori a v jamke je viditelny maly plny krizok. K testu je priddvané
riedidlo, ktoré obsahuje hexamatafosféat sodny, ktory redukuje vyskyt nepecifickych reakcii s niektorymi
zlozkami potravin.
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5. Pristroje, pomécky, chemikdlie a kultivaéné médid

5.1 Sdprava RPLA

5.1.1 TD 901 Latex sensibilizovany antienterotoxinom A
Latexovd suspenzia sensibilizovand 3pecifickymi krdli¢imi 1gG pritilatkami
enterotoxinu A

5.1.2 TD 902 Latex sensibilizovany antienterotoxinom B
Latexovd suspenzia sensibilizovand $pecifickymi krali¢imi 1gG pritilatkami
enterotoxinu B

5.1.3 TD 903 Latex sensibilizovany antienterotoxinom C
Latexovd suspenzia sensibilizovand 3pecifickymi krdli¢imi 1gG pritilatkami
enterotoxinu C

5.1.4 TD 904 Latex sensibilizovany antienterotoxinom D
Latexovd suspenzia sensibilizovand 3pecifickymi krdli¢imi 1gG pritilatkami
enterotoxinu D

5.1.5 TD 905 latexovd kontrola
latexovd suspezia sensibilizovand neimdnnym krdliéim globulinom

5.1.6 TD 906 kontrolny roztok stafylokokového enterotoxinu A

5.1.7 TD 907 kontrolny roztok stafylokokového enterotoxinu B

5.1.8 TD 908 kontrolny roztok stafylokokového enterotoxinu C

5.1.9 TD 909 kontrolny roztok stafylokokového enterotoxinu D

proti

proti

proti

proti

stafylokokovému

stafylokokovému

stafylokokovému

stafylokokovému

fosfatovy pufrovany solny roztok s obsahom albuminu z bovinného séra a hexametafosfdtu sodného

Sopravy RPLA sa skladujé a manipuluje sa s nimi podl'a pokynov vyrobcu.

5.2 mie$ad alebo homogenizdtor
5.3  odstredivka s otd¢kami 3 000 ot/min.
5.4  mikromixér

5.5 membrénovd filtraénd jednotka s jednordzovymi nizkoproteinovymi filtrami s poréznostou

0,2-0,45 pm (napr. Millipore SLGV)
5.6  vlhkd komérka
5.7  mikrotitraéné platne s V-jamkou s krytom
5.8 fixnd alebo vymenitel'nd pipeta s hrotmi na 25 pl
5.9 25 ml kvapadlo
5.10 0,85 % roztok chloridu sodného
5.11 roztok hypochloritu sodného (nad 1,3 % w/w)
5.12 trypténovy séjovy bujén (napr. Oxoid CM 129)

6. Vzorky

6.1  Vzorky potravin

Je mozné testovaf Siroky okruh potravin, ale priprava extraktov uréitych potravin méze vyzadovat uréité
modifikacie. Hlavnou poziadavkou je ziskat nezakaleny beztukovy extrakt. Je potrebné zachovaf nizky
faktor zriedenia kvéli optimdlnej citlivosti testu. Ak si povaha vzorky vyzaduje vysSie zriedenie, vysledok

mdze byt ovplyvneny niz3ou citlivosfou testu.

Citlivost testu sa uvddza pre koncentrdciu enterotoxinu 0,5 ng/ml skésaného extraktu. Ak je extrakt z
potraviny pripraveny pri riedeni 1:1 riedidlom, je ndsledne citlivost 1 ng/g pévodneho potravinového zdkladu.
Limit detekcie sa bude menif v zdvislosti od Specifickych poziadaviek na riedenie tej-ktorej vzorky potraviny
alebo suroviny. Koncentrdcia enterotoxinu v extrakte méze byt ovplyvnend réznorodostou pouzitych metéd.
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6.1.3

6.1.4

6.2

6.2.1

6.2.2
6.2.3
6.2.4

Priprava extraktu

Vzorky s hmotnostfou 10 g rozmixovaf s 10 ml 0,85 % roztokom chloridu sodného v mie3a&i alebo v
homogenizétore.

Rozmixovand vzorku odstredif pri 900 g 4 °C 30 mindt. Ak nie je k dispozicii odstredivka s chladenim,
treba pred odstredenim vzorku zchladit na 4 °C

Supernatant filtrovat cez 0,2-0,45 pm filter s membrdnou, viazicou protein a ziskany filtrat pouzit na
stanovenie enterotoxinu

Filtraty z kultor

Stafylokoky ziskané z potravin metédou podla STN ISO 6888 Mikrobiolégia. Vieobecné pokyny na
stanovenie podtu baktérii Staphylococcus aureus. Metéda poéitania kolénii.

Izolované typické bakteridlne kolénie inokulovat do trypténového séjového bujénu

Inkubovaf pri 37 °C18-24 hodin s mieSanim

Po pomnozeni odstredit pri 900 g 20 mindt pri 4 °C alebo filirovat cez 0,2-0,45 pm filter s membrdénou,
viazicou protein a ziskany filtrat pouzit na stanovenie enterotoxinu

6.3 Kontrolnd vzorka

Kazdd rekonstituovand toxinova kontrola spésobi aglutindciu s prislusnym senzibilizovanym latexom. Pouzitie

latexovych kontrol poslézi ako referenénd pozitivna kontrola pri interpretdcii vysledkov testu. Tieto kontroly

mozno pouzival z &asu na &as aj na zisfovanie sprdvnej funkénosti latexu. Toxinové kontroly nemajd

$pecifikovand hladinu a preto nemézu byt pouzité pre kvantifikdciu obsahu toxinu vo vy3etrovanej vzorke.

7. Postup skiodania

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

7.8.

7.9

7.10

7.11
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Pred pouzitim dékladne premiesaf latexové ¢inidld a riedidlo, aby sa ziskala homogénna suspenzia .
Na rekonstiticiv kontrolnych &inidiel pridat po 0,5 ml riedidla (TD 910) do kazdej nddobky, jemne
miedat az do rozpustenia obsahu.

Platiiu nachystat tak, aby kazdy rad obsahoval 8 jamiek. Pre kazdd vzorku je potrebnych 5 radov.
Pomocou pipety alebo kvapkadla daf do kazdej jamky z piatich radov riedidlo po 25 ml.

Pridat po 25 ml vy3etrovanej vzorky do prvej jamky vo vietkych piatich radoch.

Za pouzitia zriedovada alebo pipety poénic prvou jamkou kazdej rady zobrat 25 ml obsahu a
prendsatdo kazdej jamky vo vietkych piatich radoch az po siedmu jamku, tak, aby ostala poslednd
jamka s obsahom len riedidla. Robime tak dvojndsobné riedenie.

Do kazdej jamky v prvom rade pridaf 25 pl latexu sensibilizovaného antienterotoxinom A.

Do kazdej jamky v druhom rade pridat 25 pl latexu sensibilizovaného antienterotoxinom B.

Do kazdej jamky v trefom rade pridat 25 pl latexu sensibilizovaného antienterotoxinom C.

Do kazdej jamky v Stvrtom rade pridat 25 pl latexu sensibilizovaného antienterotoxinom D.

Do kazdej jamky v piatom rade pridat 25 pl latexove| kontroly.

Platne dékladne premiesaf otdéanim v mikromixéri, alebo v ruke. Z jamiek sa nesmie nié vyliaf.



7.12 Na zabrdanenie vyparovania zakryf platiiv krytom. Je vhodné umiestnif plativ do vlhkej komérky.
Ponechaf platiiu v kl'ude, na rovnej ploche bez otrasov pri izbovej teplote po dobu 20-24 hodin. Pre
dobré od¢itanie je vhodné polozit poéas inkubdcie platiiu na &ierny papier.

7.13 Centrifugaéné skimavky, membrdnové filire, platne, kryty a Spi¢ky do pipiet sterilizovat v atoklave pri
121° C alebo dezinfikovat v hypochloritovom roztoku (nad 1,3 % w/w).

7.14 Extrakty z kultdr, z potravin a toxinové kultiry vlozit do hypochloritového roztoku (nad 1,3 % w/w).

8. Vyhodnotenie

Stanovif pritomnost alebo nepritomnost aglutindcie kazdej jamky v kazdom rade oproti &iernemu pozadiu.

9. Vyjadrenie vysledkov

Vzhl'ad vyslednej aglutindcie posddit podl'a nasledovnej ilustrécie:

OO

= e 1] i 4 4

o vysledky vyhodnotené ako +, ++ a +++ si pozitivne

o vysledky z radov s jamkami obsahujicimi latexovi kontrolu musia byt negativne

o pri nespecifickej aglutindcii posddit vysledok ako pozitivny za predpokladu, ze reakcia so senzibilizovanym
latexom bola pozitivna pri vy$som riedeni skisanej vzorky, ako je pri latexovej kontrole

e posledné jamky v kazdom rade musia byt negativne, ak sa vyskytne pozitivna reakcia v niektorej z
tychto jamiek, reakcia sa povazuje za chybnd.

10. Protokol o skiske

V protokole o skiske sa musi uviest pouzitd metéda skdsania a ziskané vysledky a jednoznaéne uvedeny
pouzity spdsob ich vyjadrenia. Protokol musi obsahovat aj vietky podrobnosti pracovného postupu, kioré
nie sG uvedené v tomto pokyne, alebo si povazované za volitelné a d'alej vietky podrobnosti o okolnostiach,
ktoré by mohli mat vplyv na vysledky ské3ania.

Protokol o skiske musi obsahovat vietky informdcie potrebné na Gplné identifikdciv vzorky.
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Priloha 3

M-36

MIKROBIOLOGIA POTRAVIN

Metéda pre dékaz baktérii rodu Brucella v mlieku a v mlieénych vyrobkoch

1. Predmet a oblast pouzitia

Této metodika uréuje vieobecné pokyny pre metédu na dékaz baktérii rodu Brucella v surovom kravskom,
ovéom a kozom mlieku a v syroch zo surového kravského, ovéieho a kozieho mlieka. Metéda je zalozend
na technike ziskania charakteristickych kolénii narastenych na selektivnom médiu po inkubdcii pri teplote
37 °C. Bola vypracovand na zdklade publikdcii: KLEER,J.: Untersuchungen zum Brucellose-Infektionsrisiko
durch Weifkédse - Kultureller Erregernachweis - Erhitzungsnachweis, Technologische Aspekte. Dizertaéné
préca, Berlin 1988 a KLEER,J.,P.TEUFEL,P.,H-J.SINELL: Kultureller Nachweis von Brucella spp.in Salzlake-
WeiBkésen. Zbornik z odborného semindra, Garmisch-Partenkirchen,29.9.-1.10.1999.

2. Odkazy na normy

STN ISO 7218 Mikrobiolégia potravin a krmiv. Vieobecné pokyny na mikrobiologické skdsanie.
3. Terminy a definicia

Pre G&ely tejto metodiky sa pouzivaji tieto definicie:

3.1  suspekind brucella - si baktérie, ktoré vytvérajo na selektivnom tuhom médiu charakteristické kolénie
a ktoré vykazujo pri osvetleni charakteristické zafarbenie a popisané biochemické a sérologické
vlastnosti, ak so testy vykonané podla tejto metédy.

3.2 Brucella - suspekind brucella, ktord bola biochemicky a sérologicky identifikovand referenénym
laboratériom.

3.3 dékaz rodu Brucella - uréenie pritomnosti alebo nepritomnosti tychto baktérii v definovanom mnozstve
vyrobku, ak so testy vykonané podla tejto metédy.

4. Podstata skidsania
Dékaz baktérii rodu Brucella vyzaduje 5 po sebe nasledujicich faz (pozri aj tabulku &.1).

4. 1 Selektivne mnozenie v tekutom médiu

Sko3and vzorka sa o&kuje do bujénu pre mnozenie brucel a inkubuje sa v mikroaerébnom prostredi (5 az
10 % CO, ) pri 37 °C po dobu 3 az 5 dni

4.2. lzol4cia - Vyotkovanie na tuhé selektivne médium pre zisfovanie pritomnosti suspektnych kolénii

Kazdd z kultor ziskanych podla 4.1 sa vyolkuje na predpisané tuhé selektivne médium, t.j. na agar podla
FARRELLa. Po inkubécii pri 37 °C po dobu 3 az 5 dni v mikroaerébnom prostredi (5 az 10 % CO, ) sa zistuje
pritomnost kolénii suspektnych ako kolénie brucel.
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4.3  Skrining na zdklade morfologickych znakov a potvrdenie suspekinych brucel

4.3.1 Skrining na zdklade morfologickych znakov
4.3.2 Skrining na zdklade osvetlenia

4.4  Subkultivacia suspektnych kolénii ziskanych podla 4.3 na selektivne tuhé médium, Brucella agar pri
37°C po dobu 3 dni na potvrdenie prislusnosti k bruceldm

4.4.1 Kataldzovy test
4.4.2 Farbenie podla Grama
4.4.3 Mikroskopické vysetrenie

4.4.4 Sklickové aglutindcia s monospecifickymi A a M - antisérami
4.4.5 Aglutinécia s 0,1 % vodnym roztokom akriflavinu

4.5 Odovzdanie na identifikdciv do referenéného laboratéria

Kultoru, ktord vykazuje znaky svedCiace pre rod Brucella oznaéi laboratérium ako suspektni brucelu a odo-
vzdé na dalSiv identifikdciv referenénému laboratériu, napr. laboratériu klinickej mikrobiolégie.

5. Kultivaéné médié a é&inidla
5.1 Vseobecne

Beznd laboratérnu prax pozri v STN ISO 7218 Mikrobiolégia. Vseobecné pokyny pre mikrobiologické
sko3anie.

5.2  Médium pre selektivne mnozenie - Bujén podl'a Farrella pre mnozenie brucel

5.2.1 Zd4klad média: Bacto Brucella bouillon (DIFCO), alebo Brucella bujén
5.2.1.1 Zlozenie:

tryptén 100g
mdsovy peptén ziskany peptickym trdvenim 10,0 g
glukéza 10g
kvasniény extrakt 2,0g¢g
chlorid sodny (NaCl) 509
hydrosiri¢itan sodny (NaHSO,) 0,1g
voda 1 000 ml

5.2.1.2 Priprava

Zlozky média alebo kompletné dehydrované médium sa rozpusti vo vode, ak je to potrebné varom. Hodnota
pH sa upravi tak, aby po steriliz4cii bola 7,0 + 0,2.
Sterilizuje sa v autokldve pri teplote 121 °C 15 mindt.

5.2.2 Vyzivné pridavky:

konské sérum 5 % v/v - suplement OXOID SR 35
roztok antibiotik - suplement OXOID SR 83

cycloheximid 100(mg/I)
nystatin 100 000 1U/I
bacitracin 25000 1U/I
polymyxin B 5000 1U/I
vancomycin 20 mg/|
kyselina nalidixinové 5 mg/I

33



5.3 Selektivne tuhé médium podla Farrella

5.3.1 Zéklad média:

Brucella-agar -basis - OXOID CM 169

Pozn.: Firma OXOID pondka aj Blod agar base &2 (CM 271), alebo Columbia agar base (CM 331) alebo
Brucella Base (CM 691)

Priprava médii podl'a ndvodu vyrobcu.

vyzivné pridavky:
konské sérum 5 % v/v - OXOID SR 35
roztok antibiotik - suplement - OXOID SR 83

cycloheximid 100(mg/I)
nystatin 100 000 1U/I
bacitracin 25000 1U/I
polymyxin B 5000 1U/I
vancomycin 20 mg/I
kyselina nalidixinové 5 mg/I

Obsah fladticky so suplementom treba riedit s 10 ml zmesi vody a etanolu 1:1.
5.3.2 Priprava roztokov pre suplement:

cycloheximid (Sigma)
1,0 g rozpustif v 5 ml aceténu, zriedif destilovanou vodou v pomere 1:20,
10 ml=100 mg

nystatin (Sigma, 4.800 IU/mg)

208,3 mg sa rozpusti v 2 ml dimetylformamidu, pred pouzitim zriedit s destilovanou vodou v pomere
1:10

1 ml=5 000 IU

bacitracin (Serva, 55 000-65 000 IU/g)
4,167 g sa rozpusti v 50 ml destilovanej vody
1 ml=5 000 IU (4584-5417 IU)

polymyxin B (polymyxin B-sulfat, Sigma)
6,3 mg sa rozpusti v 10 ml destilovanej vody,
1 ml=5 000 IU

vankomycin ( Vancomycin-hydrochlorid, Sigma)
50 mg sa rozpusti v 10 ml destilovanej vody
1 ml=5 mg

kyselina nalidixinové (Sigma)

500 mg sa rozpusti v 10 ml 0,5 N NaOH

bezprostredne pred pouzitim sa zriedi s destilovanou vodou v pomere 1:10
1 ml pracovného roztoku = 5 mg

Pozndmka - Agar a bujén podla Farella velmi dobre potldéaji rast stafylokokov, aeromondd, streptokokov,
baktérie z Eelade Enterobacteriaceae a ostatnych gram-negativnych tyéiniek.

6. Pristroje a pomécky

Poznémka - Jednorazové pomécky, pokial majo vhodnd 3pecifikéciu, so prijatelnymi ndhradami za pomécky
sklenené.
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Zékladné vybavenie mikrobiologického laboratéria (pozri STN ISO 7218)

6.1  Pristroj na sterilizdciu horicim vzduchom (susiaref) alebo parou (autoklav)

6.2  Termostat s moznostou udrZiavania teploty na 37 °C £ 1 °C

6.3 Vodny kipel alebo termostat s moznostou udrziavania teploty na 40 °C + 1 °C

6.4  pH meter s presnostou merania = 0,1 jednotky pH pri teplote 25 °C

6.5  Anaerostat vybaveny katalyzdtorom a vyvijaéom plynov (Gaspak) pre vytvorenie prostredia s 5-10 %
co,

6.6  Banky, skimavky alebo flase s vhodnym objemom

6.7 Odmerné valce

6.8 Delené pipety s objemom 10 ml s delenim 0,5 ml a s objemom 1 ml s delenim 0,1 ml

6.9  Bakteriologické kl'u¢ky vyrobené zo zliatiny platiny a iridia alebo zo zliatiny chrému a niklu s priemerom
priblizne 3 mm

6.10 Petriho misky s priemerom od 90 mm do 100 mm

7. Odber vzoriek

Je délezité, aby laboratérium dostalo vzorku, ktord je skutoéne reprezentativna a nebola po&as prepravy
a uskladnenia poskodend alebo zamenend.

Odber vzoriek nie je siéastou metédy Specifikovanej v tomto metodickom pokyne. Ak neexistuje 3pecifickd
medzindrodnd norma na odber vzoriek ski3aného vyrobku, odporiéa sa, aby sa zdééastnené strany na
tomto postupe dohodli.

8. Prijem a uchovévanie vzoriek

Priprava analytickej vzorky sa vykondva podl'a 3pecifickej normy vhodnej pre skisany vyrobok. Ak takéto
$pecifickd medzindrodnéd norma neexistuje, odporiéa sa, aby sa ziGéastnené strany na tomto postupe dohodli.

9. Postup skiosania
(Pozri schému v tabulke )

9.1 Skiosobnd vzorka

Pozri STN ISO 6887 a niektori 3pecifickd medzindrodnd normu vhodni pre skdany vyrobok
9.2 Selektivne mnozenie

Vzorka o hmotnosti 25 g sa zhomogenizuje s 225 ml bujénu podl'a Farrella o teplote 40 °© C po dobu 2 mindt.
Potom sa suspenzia inkubuje 3 az 5 dni pri 37 °C.

Odporiéa sa pouzivaf 1,5 | Erlenmayerove banky, ktoré umoziiujo velkou povrchovou plochou vymenu
plynov a tym zabrafiuji disocidcii brucel. Dalej sa odporiéa aerébna inkubdcia a paralelne s mikroaerébnou
s pridanim 5 az 10 % CO, najmé& pri prvej izolécii a pre druh B.abortus.

9.3 Ockovanie na tuhé selektivne médium a zisfovanie pritomnosti suspekinych kolénii

Po ukonéeni stupia mnozenia v selektivnej tekutej pdde sa kultdra premiesa (obsahom banky sa pomaly
zakrdzi), z hladiny sa odoberie plnd oékovacia kl'u¢ka a inokulum sa prenesie na povrch tuhého média
podla Farrella. Inkubuje sa 3-5 dni pri 37 °C. Dalej sa odporiéa aerébna inkubdcia a paralelne s
mikroaerébnou s pridanim 5 az 10% CO, najmd pri prvej izolécii a pre druh B.abortus.

Pozndmka - Odporiéame pouzivat na prenesie inokula namiesto kl'u¢ky pipety pre jednordzové pouzitie
alebo nedelené 1 ml pipety a odoberat po jednej kvapke (obvykly objem je jedna dvadsatina ml).

Inokulum sa rozockuje tak, aby sa vytvorili dobre izolované kolénie.
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9.4. Skrining suspekinych kolénii

Suspektné kolénie: priemer 2 - 4 mm, drobné, hladké, lesklé, ploché, okrihlej kontiry, mierne zakalené,
niekedy medovej farby, neskorsie maji svetlohnedé sfarbenie. Rast v primokultére je pomalsi, viditelny na
3 - 4 defi, niekedy az 5.def. Pri pozorovani proti svetlu sG priehladné, svetlomedovej farby. Pri pozorovani
v odrazenom svetle si belasej az modrasto-sivej farby, slabo nepriehladné.

9.4.1 Subkultivécia suspekinych kolénii

Pre potvrdenie sa z kazdej Petriho misky vyberie najmenej po piatich kolénidch, ktoré sa povazuji podla
9.4 za suspekiné.

Pokial' je na jednej miske menej suspekinych kolénii ako péf, vyberd sa na potvrdenie vietky suspekiné
kolénie.

Kazdd z vybranych kolénii sa rozo&kuje na povrch misiek s predsuienym zivnym agarom, Brucella agar,
tak, aby sa umoznil rast dobre izolovanych kolénii.

Inkubuje sa 3 dni pri 37 °C. Po 3 dfioch sa testujd na prisluSnost k bruceldm.

9.4.2 Potvrdenie prislusnosti k rodu Brucella
9.4.2.1 Kataldzové reakcia

Typické kolénia sa suspenduje na sklicku v 3% roztoku peroxidu vodika (roztok peroxidu vodika, 3 % obij.).
Kataldzopozitivne kmene sa vyznaduji tvorbou bubliniek plynu.

9.4.2.2 Farbenie podla Grama

S typickou koléniou sa vykond farbenie podl'a Grama. Brucella sp. s6 gramnegativne &asto kokovité, kratke
(€asto bipoldrne sa farbiace) pleomorfné tycinky, velkosti 0,2 x 0,8 mm.

9.4.2.3 Sklickové aglutindcia s mono3pecifickymi A a M - antisérami

Na dékaz pritomnosti antigénu A a M baktérii rodu Brucella sa pouzije aglutindcia kolénie é&istej kultdry
s vhodnymi sérami na podloznom skle po vylGéeni spontdnne aglutinujicich baktérii v 0,1 % roztoku
akriflavinu.

9.4.2.4 Aglutindcia s &erstvym roztokom akriflavinu
Pre vyli&enie spontdnne aglutinujicich kmefiov sa pouzije 0,1 % vodny roztok akriflavinu
9.5 Odovzdanie na identifikdciv do referenéného laboratéria

Kultéru, ktord vykazuje skriningové znaky podla 9.4 a podla 9.4.2 oznaéi laboratétrium mikrobiolégie potravin
ako suspektni brucelu a odovzdéd ju na druhovi identifikdciv do referenéného laboratéria, napr. laboratériu
klinickej mikrobiolégie. Si&asne s kmefimi odovzdd laboratérium mikrobiolégie potravin sprievodné sprévu,
ktord musi obsahovat zistené vlastnosti podla 9.4. a podla 9.4.2 a vietky ostatné informécie potrebné pre
OplInd identifikaciv vzorky.

10. Vyjadrenie vysledku

V stlade s vysledkami referenéného laboratéria sa vyjadri pritomnost alebo nepritomnost baktérii rodu
Brucella v ski3obnej vzorke s hmotnostou 25 g alebo 25 ml skéSaného vyrobku.
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11. Protokol o skiske

V protokole o skidske sa musi uviest pouzitd metéda skidsania, doba inkubdcie a ziskané vysledky a pouzity
spdsob ich vyjadrenia. Protokol musi obsahovat aj vietky podrobnosti pracovného postupu, ktoré nie si
uvedené v tomto pokyne, alebo si povazované za volitelné a d'alej vietky podrobnosti o okolnostiach, ktoré
by mohli maf vplyv na vysledky skdsania.

Protokol o skiske musi obsahovat vietky informdcie potrebné na Gplné identifikdciv vzorky.

Schéma postupu skisky

Selektivne pomnozZenie

25 mh nhi eka/ honogeni zaci a 25 g syra s 225 mh buj 6nu od¥a Farrel [ a pri 40 °C
Inkubdcia: 3 az 5 dni 37 °C, mikroaerébne (5 az 10 % CO,)

Izoldcia

frakciované rozockovanie kl'uékou na agar podla Farrella
Inkubdcia: 3 az 5 dni 37 °C, mikroaerébne (5 az 10 % CO,)

Preskisanie suspekinych koldnii

morfolégia kolénii (po 4-diiovej inkubdcii):
g 2-4 mm, okrihle, hladké okraje, povrch hladky, leskly
pozorovanie proti svetlu: priesvitné, svetlomedové farba
v odrazenom svetle: belavé az svetlosivé, slabo priesvitné

Subkultivécia suspektnych kolénii na brucelovom agare (37 C, 3 dni)

Kataldzovy test (pozitivny)
Farbenie podl'a Grama (gramnegativne kratke tyginky)
Mikroskopické vysetrenie stereomikroskopom: (6-20x zvéc3enie), délezitd
paralelnd pozitivna kontrola
Sklickovda aglutindcia s monospecifickymi A a M - antisérami
Aglutindcia s 0,1 % vodnym roztokom akriflavinu
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